Красноярская олимпиада школьников по биологии для обучающихся 5-6 классов
2025‒2026 учебный год
Ответы
Максимальное количество баллов – 59 

Часть Ι. [15 баллов]
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Часть ΙΙ. [10 баллов]
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Часть ΙΙΙ. [4 балла]
1. 4123
2. Распределите названные растения по типам образуемых ими плодов.
	Растение
	Жимолость
	Лещина
	Капуста
	Одуванчик
	Томат

	Тип плода
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Часть ΙV. [10 баллов]
[bookmark: _GoBack]Критерии оценки (за каждую идею 1 балл и за реализацию 1 балл, но не более 10 баллов за задание)
1. Самый распространенный способ охлаждения — за счет увеличения испарения (в сущности, обмахивание веером служит как раз для этого) 
2. Другая распространенная стратегия — избегать нагревания за счет поведенческих реакций. То есть — закапываться, перемещаться в тень, в воду, вести ночной образ жизни и т.п. 
3. У растений есть способ — отмирать или сбрасывать листья на жаркий сезон, чтобы уменьшить нагреваемую поверхность. Здесь только стоит помнить, что проблема перегрева и проблема высыхания — это разные вещи. Часто авторы ответов говорят именно о приспособлении растений к уменьшению испарения, а вопрос — не об этом. 
4. Можно использовать морфологические приспособления, чтобы поверхность меньше грелась — опушение или, скажем, отражающая поверхность. 
5. Еще хорошо в жару уменьшать образование тепла в собственном теле — меньше двигаться, меньше есть или есть что-то, не слишком калорийное. 
6. Наконец есть гипотеза, что некоторые морские животные спасаются от перегрева тем, что выделяют лишнюю энергию в виде света. 
Экспериментально, кажется, эту мысль не проверяли, но почему бы нет? Везде 1 балл ставим за идею, +1 за каждый способ реализации (но не за каждый пример организма, реализующего идею! Иначе пришлось бы по отдельности считать всех животных, которые прячутся от жары в тень). Если общая идея не была сформулирована, балл дается только как  пример реализации — балл за идею не прибавлялся.



Часть V. [20 баллов]
Задание 1. [3 балла] Критерии оценки (за каждый правильный ответ 1 балл) 
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Задание 2. [2 балла] Критерии оценки (за правильную последовательность 2 балла)

912435678

Задание 3. [15 баллов]
3.1. [10 баллов] Критерии оценки (за каждую правильно заполненную ячейку таблицы 1 балл)
	Характеристика
	Пшеничный хлеб
	Ржаной хлеб

	Основные ингредиенты
	Мука пшеничная, вода, дрожжи, соль
	Мука ржаная, вода, закваска, соль

	Состав муки
	Высокий процент белка (глютен), низкое содержание минералов и витаминов
	Низкий процент белка, высокое содержание клетчатки, минералов и витаминов группы B

	Тип используемой закваски
	Дрожжи
	Молочнокислые бактерии и дрожжи

	Влияние закваски на процесс брожения
	Быстрое брожение
	Медленное брожение

	Особый привкус
	Нет специфического аромата
	Кисловатый, особый аромат



3.2. [5 баллов] Критерии оценки (за каждый правильный ответ 1 балл) 
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